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DIJAGRAM TIJEKA BR. 2 PROIZVODNJA KRUHA, PECIVA, PIZZA I DRUGIH PROIZVODA OD DIZANOG TIJESTA 
	
	
	PRED - PRIPREMA PROIZVODA 

(vidi dijagram br. 1)
	
	



	
	
	ZAMJES TJESTA
	
	



	
	
	FERMENTACIJA U MASI
	
	



	
	
	DIJELJENJE
(ručno ili strojno)
	
	



	
	
	INTERMEDIJARNA FERMENTACIJA
	
	



	
	
	OBLIKOVANJE, KALUPLJENJE
	
	SMRZNUTI PROIZVODI
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	DODAVANJE SASTOJAKA ZA PIZZU NA TIJESTO
	
	ZAVRŠNA FERMENTACIJA
	
	TERMIČKA OBRADA 
prženje



	TERMIČKA OBRADA PIZZE
	
	ZAREZIVANJE, PREMAZIVANJE, DODAVANJE SASTOJAKA
	
	



	
	
	TERMIČKA OBRADA
pečenje
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	HLAĐENJE
	
	



	
	
	PAKIRANJE, UMATANJE
	
	




	
	
	SUHO SKLADIŠTENJE
	
	



