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ANALIZA OPASNOSTI SUSTAVA SAMOKONTROLE
HACCP tim identificirao je i proanalizirao sve opasnosti vezane uz sigurnost (zdravstvenu ispravnost) hrane za koje je razumno očekivati da se dogode, obzirom na vrste hrane kojom se rukuje u objektu, tip procesa i postojeću opremu. 

Razmatrane su slijedeće vrste opasnosti: biološke, kemijske i fizičke.

Za svaku od potencijalnih opasnosti napravljena je procjena stupnja opasnosti za zdravlje potrošača prema slijedećoj shemi:

STUPANJ OPASNOSTI:

1 – mali – opasnost limitirana u vremenu, ne zahtijeva medicinsku intervenciju

2 – srednji – zahtijeva medicinsku intervenciju

3 – veliki – može uzrokovati smrt i trajne bolesti

Vrste opasnosti i njihovo stupnjevanje prikazano je u nastavku (Tablica 1.)

Tablica 1. Vrste opasnosti i njihovo stupnjevanje
	OPASNOSTI
	IZVOR OPASNOSTI
	STUPANJ OPASNOSTI

	BIOLOŠKE - BAKTERIJE
	
	

	Escherichia coli – povraćanje, krvavi proljev, povišena temperatura, unutrašnje krvarenje, oštećenje centralnog živčanog sustava; smrtnost visoka (5 – 10 %); rast 8 – 46 °C
	(dio normalne flore crijeva ljudi i životinja; zemlja; otpadne vode
	S.O. = 3

	Listeria monocytogenes – infektivna doza nepoznata; simptomi slični gripi, glavobolja, vrućica, proljev; inkubacija 8 dana do 3 mjeseca; visok postotak smrtnosti (30 %); može rasti na temperaturi hladnjaka (+ 4°C) (rast 1 – 45 °C)
	Fekalije ljudi i životinja
	S.O.= 3

	Salmonella spp. – inkubacija 12 do 72 sata; uzrokuje mučninu, povraćanje, proljev, povišenu temperaturu, bol u trbuhu, dehidriranost; rast 8 - 50 °C
	Jaja
	S.O.= 2

	Shigella spp. – uzrokuje bolove u želucu, proljev, povišenu temperaturu
	Voda zagađena fekalijama
	S.O. = 2

	Staphylococcus aureus -  proizvodi otrov u hrani, koji i nakon termičke obrade ostaje aktivan; inkubacija 2 do 6 sati; uzrokuje povraćanje, bol u trbuhu; smrtnost zabilježena kod dojenčadi i starijih osoba; rast 4 – 46 °C
	Sirovo meso
	S.O. = 2


	OPASNOSTI
	IZVOR OPASNOSTI
	STUPANJ OPASNOSTI

	KEMIJSKE
	
	

	Toksini mikroorganizama
	Sve vrste hrane
	S.O. = 3

	Alergeni***
	Mlijeko i mliječni proizvodi, goruščica i proizvodi od goruščice.
	S.O. = 3

	Aditivi**** –regulirani važećim Zakon o prehrambenim aditivima, aromama i prehrambenim enzimima
	Sve vrste hrane
	S.O. = 2

	Ostaci veterinarskih lijekova 
	Hrana animalnog podrijetla 
	S.O. = 2

	Ostaci sredstava za pranje i dezinfekciju
	Na opremi, uređajima, priboru, radnim površinama
	S.O. = 1

	Kontaminacija sredstvima za provođenje DDD mjera
	Prostor 
	S.O. = 3

	Teški metali (živa, olovo, kadmij, arsen, selen)
	Ambalaža, voda, kemikalije, oprema
	S.O. = 1


***Alergija ili preosjetljivost na hranu je reakcija organizma na neki od sastojaka hrane, smatrajući ga stranom tvari (antigenom) s posljedičnom promjenom imunološkog odgovora organizma.

Alergen je organizmu strana tvar (antigen) koji može potaknuti alergijsku reakciju. Osobe koje su alergične i/ili intolerantne na prethodno sastojke navedene u tablici, ne smiju konzumirati hranu koja sadrži jedan ili više od navedenih sastojaka. Sastav svakog proizvoda zaprimljenog u supermarket naveden je na deklaraciji koju je osigurao proizvođač hrane.

****Maksimalno dopuštena količina aditiva u hrani propisana je važećim Pravilnikom o prehrambenim aditivima. Potencijalna opasnost od prevelike količine aditiva u hrani postoji za hranu koja se zaprima od dobavljača, te prilikom proizvodnje hrane. 

Stupnjevanje opasnosti korišteno je kao temelj za procjenu opasnosti koje se pojavljuju u procesima navedenim u dijagramima tijeka/tehnološkim postupcima. Za svaku od opasnosti procijenjena je vjerojatnost da će se opasnost pojaviti, pri čemu je u obzir uzeto iskustvo, prethodni i slijedeći koraci određene operacije, stanje i funkcionalnost opreme i infrastrukture, prethodne i slijedeće veze u lancu hrane, te mogućnost prepoznavanja opasnosti od strane djelatnika ili voditelja HACCP tima..
Vjerojatnost pojave opasnosti klasificirana je kao:

1. Rijetko se javlja

2. Moguća pojava

3. Česta pojava
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Ovisno o procjeni opasnosti, odnosno stupnju opasnosti i vjerojatnosti pojave, čiji umnožak prikazuje rizik, odnosno, ozbiljnost rizika, određeno je da li se pojedine opasnosti kontroliraju preduvjetnim programima ili su navedeni procesi kontrolne (KT).
Pri tome je korištena slijedeća metodologija:

U poglavlju 5.1. Analiza rizika, kontrolne mjere za postupke u procesu i detekcija KT – proizvodnja  je provedena detaljna analiza opasnosti za sve korake iz dijagrama tijeka, te su identificirane kontrolne točke u procesima.
POJAŠNJENJE KORIŠTENIH KRATICA: 
FIFO i FEFO – „first in – first out“ i „first expired – first out“; 
PPR – preduvjetni programi; 
DPP – dobra proizvođačka praksa; 
DHP – dobra higijenska praksa; 
SSOP – Standardni sanitacijski operativni postupci; 

KT – kontrolna točka
KKT – kritična kontrolna točka
[image: image2.wmf]Stupanj 

opasnosti

1

2

3

Vjerojatnost pojave

1

2

3

PPR

PPR

PPR

KT

KT

PPR

KKT

KKT

KKT


� EMBED Visio.Drawing.11  ���








[image: image3.png]kont

Izmjeniti korak, postupak ili proizvod

I

Da li je kontrola postupka nuzna?

—_— DA

!

NE —¥

NUEKKT —» STOP

P2. Da li ovaj postupak uklanja opasnost
ili je smanjuje na prihvatljiva razinu?

P3. Da li je opasnost neprihvatljiva ili se
moZe povecati do neprihvatljive razine?

DA

NLE KKT " STOP

P4. Da li Ce sljedeci postupak pripreme ukloniti

ili smanjiti opasnost na prihvatljiva razinu?

DA [ NLE KKT | —

STOP




_1308496971.vsd
Text



