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Provođenje analize te utvrđivanje mikrobiološke čistoće u objektu provodi se u suradnji sa akreditiranim laboratorijem s kojim je potpisan Ugovor o poslovnoj suradnji, prema izrađenom Planu uzorkovanja.

»Serija« ili »LOT« u ovom Planu uzorkovanja podrazumijeva seriju prodajnih jedinica hrane (grupa ili skup proizvoda) koji se mogu identificirati, a dobiveni su određenim procesom pod praktično identičnim okolnostima te koji su proizvedeni na određenom mjestu unutar određenog definiranog proizvodnog razdoblja u gotovo jednakim uvjetima (sukladno Direktivi 2011/91/EU o oznakama ili znakovima koji određuju lot kojem hrana pripada (SL L 334, 16.12.2011.).
Uvjeti čuvanja i uskladištenja proizvoda označeni su na deklaraciji. Primjenom DHP i DPP te učinkovitom tehnološkom obradom postignuto je očuvanje zdravstvene ispravnosti hrane ovisno o proizvodu. Rok upotrebe, odnosno vrijeme do kojega je najbolje upotrijebiti proizvod, uvjeti čuvanja, sastav i kategorija proizvoda navedeni su u proizvođačkoj specifikaciji - Recepture.
Primjenom RU rotacija hrane, Voditelj objekta odgovoran je da se u objektu nikada ne nalazi proizvod van roka trajanja.

“Naša poslovna politika je - ponuda uvijek svježih proizvoda - čija su senzorička svojstva prepoznatljiva i zbog kojih su naši proizvodi traženi. Iz iskustva nam je poznato da se naši proizvodi u prodaji ne zadržavaju toliko vremena, već se prodaju znatno ranije, te je navedeni rok upotrebe / trajanja primjeren i siguran za konzumente naših proizvoda“.
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